Dégustation Prestige

Roussillon

N°1 organisée par Vincent et Manu

Mise en bouche

VIN NUMERO 1

Type IGP Blanc Type IGP Blanc
Région Languedoc Roussillon Région Languedoc Roussillon
Sous-Région  Roussillon Sous-Région  Roussillon
Appellation IGP Cétes Catalanes Appellation IGP Coétes Catalanes
Cépages 90% Grenache Blanc, Cépages Grenaches gris et blanc -
pag 10% Grenache Gris pag bio

Dom. du Clos des Fées Nom Dom. Olivier Pithon -
Nom - Clos des Fées Vieilles | g Cuvée Lais

Vignes Cuvée Lais Millésime 2012
Millésime 2012 Lieu d'achat ~ Caveau de Bacchus
Lieu d'achat  1jour1vin Prix 18,50€
Prix 18,00€

commentaire Commentaire
VIN NUMERO 2 VIN NUMERO 3
Type vdp Blanc Type AOC Rouge
| Région Languedoc Roussillon Région Languedoc Roussillon
Sous-Région  Roussillon DOMAINE Sous-Région  Roussillon
A ) VDP des Cétes Catala- GAUBY . Coétes du Roussillon
ppellation nes Appellation vill
2011 illages

Cépages Grenaches particuliers ~ - Grenache 25% Carignan
Nom Dom. Olivier Pithon - La = ; ¥ Cépages 35% Mourvédre 10%

D18 Syrah 30% BIO
Millésime 2011 Viellies Vignes Nom Dom. Gauby - Vieilles
Lieu d'achat  Caveau de Bacchus e Vignes
Prix 36,00€ Sl Millésime 2011

& Lieu d'achat  Cave des vins Gds.
B o poll= Prix 32,10€

commentaire

Cwq § 4 =

Commentaire

FEUILLE DE DEGUSTATION DU BCBG - DEG_PR_14D1_3.DOC — HTTP://WWW.BACCHUS-CLUB1901.0RG
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX, A CONSOMMER AVEC MODERATION




VIN NUMERO 4 VIN NUMERO
I 3 Type AOC Rouge Type AOC Rouge
Région Languedoc Roussillon Région Languedoc Roussillon
Sous-Région  Roussillon Sous-Région  Roussillon
Appeliation Cotes du Roussillon Appellation Cotes du Roussillon
Villages Cépages Syrah 80%, Grenache
Grenache 40%, Carignan pag 10%, Carignan 10%
| Cépages 20%, Mourvedre 5%, Nom Dom. Mossé - Temporis
1 (1S Syrah 35% Millésime 2005
" MITLERES B8 Nom Dom. Gardies - Les Mil- Lieu d'achat BCBG
A\ ; ~ leres Prix 0,00€
A Millésime 2006
ot Lieu d'achat  Cave Stang Bihan
Prix 14,40€
commentaire Vignes de 25 ans — 35 ans — 100 ans. Macération 25 jours, élevé en
barriques 12 mois. Vin de garde, en devenir.
VIN NUMERO 6 VIN NUMERO 7
Type AOC Rouge Type AOC Rouge
Région Languedoc Roussillon . Région Languedoc Roussillon
Sous-Région  Roussillon i D Sous-Région  Roussillon
Appellation  COtes du Roussillon D()]]l;]l]]g ()!1\'1(1' 1 HhQH Appellation ~ Cétes du Roussillon
Villages Cotes du Roussiies Carignan 40% Grenache
Cépages Grenache 38%, Carignan Cépages 40% Syrah 10% Mourve-
MA 32%, Syrah 30% . dre 10% BIO
MAS AMIEL Nom Dom. Mas Amiel - Notre Cuvée Lais Nom Dom. Olivier Pithon -
&S Terre Cuvée Lais
N A Millésime 2009 Millésime 2009
(ﬂl e ‘lerré Lieu d'achat ~ Cave Stang Bihan Lieu d'achat  Bacchuseum
S0 B RoussiLLON viLLAGH Prix 12,95€ Prix 16,20€
I 2009
commentaire Commentaire
VIN NUMERO 8 VIN NUMERO 9
o Type AOC Rouge Type AOC Rouge
2000 Région Languedoc Roussillon Région Languedoc Roussillon
DOMAINE Sous-Région  Roussillon Sous-Région  Roussillon
TRAGINER Appellation Collioure . Cotes du Roussillon
Grenache, Carignan, Appellation Villages
3 Cépages Mourvédre, Syrah en 25% Grenache, 25%
= B - -4 parts égales Cépages Syrah, 25% Carignan,
S = Nom Dom. Du Traginer - y . P 25% Mourvédre
- Millésime 2009 f CI”\‘]“ Fées N Dom. du Clos des Fées
C Lieu d'achat  Coop Kerbio om - Le Clos des Fées
Prix 21,02€ Millésime 2009
Lieu d'achat  1jour1vin
¢ A Prix 50,00€
commentaire Commentaire
VIN NUMERO 10 VIN NUMERO 11
Type AOC Rouge Type AOC Rouge
DOMAINE Région Languedoc Roussillon Région Languedoc Roussillon
5 Sous-Région  Roussillon Sous-Région  Roussillon
GAUBY Appellati Cotes du Roussillon Appellation Maury
2004 ppeliation Villages Cépages Grenaches noirs
Grenache 45% Carignan Nom Dom. Pouderoux -
Cépages 45% Mourvedre 5% Sy- Millésime Hors d'age 15 ans
rah 5% Lieu d'achat  Cave des vins Gds.
Muntada Nom Dom. Gauby - Muntada Prix 27,10€
Cétes du Roussillon Villoges Millésime 2004 \
Lieu d'achat ~ Bacchuseum AL RN
Prix 71,10€ )
N 4/(‘e‘l<«/t
18 ans
—

commentaire

Commentaire




Une belle dégustation : Prestige du Roussillon

La sous-région produit les vins tranquilles AOP suivants :

AOP Collioure (rouge, blanc et rosé),

AOP Cotes du Roussillon (rouge, blanc et rosé)

AOP Cétes du Roussillon les Aspres (rouge)

AOP Cotes du Roussillon Villages (rouge)

AOP Cotes du Roussillon Villages a nom de communes (CRV Cramany, CRV Latour de France, CRV Lesquerde, CRV Tautavel) - en
rouge uniquement

AOP Maury sec (roouge)

Bl AOP Collioure
AOP Cotes du Roussillon

Bl AOP Cotes du Roussillon /
Cotes du Roussillon Villages

AOP Cotes du Roussillon Villages
Latour de France

B AOP Cotes du Roussillon Villages Prades PERPIGNAN
Lesquerde .

AOP Cotes du Roussillon Villages
Caramany

I AOP Cotes du Roussillon Villages Collioure

Tautavel *Céret
B AOP Maury Sec

NB : AOP Cotes du Roussillon Les Aspres
identification parcellaire



La sous-région produit les vins doux naturels suivants :

Rivesaltes (Ambré, Grenat, Tuilé, Rosé, Hors d’Age, Rancio)
Maury (Blanc, Ambré, Grenat, Tuilé, Hors d’Age, Rancio)
Banyuls (Blanc, Rosé, ambré, tuilé, Hors d’Age, Rancio)
Banyuls Grand Cru (tuilé)

Muscat de Rivesaltes (blanc)

Les Vins Doux Naturels

I'Agly

.o'.‘."oo‘...’ﬁﬁ".

RIVESALTES &

la Tét &)
BRADES PERPIGNAN
N
e‘e&
3 we A.0.C. Maury
== A.0.C. Banyuls
STERET RN ot © et Banyuls Grand Cru
AR A.0.C. Rivesaltes
eee®’ ".Y. 5\ AGNE et Muscat de Rivesaltes

NB : Laire du Muscat de Rivesaltes couvre
égal Iaire des A.0.C. Banyuls et Maury

5

La sous-région produit les vins suivants en IGP :

IGP des Cotes Catalanes (blanc, rosé, rouge)
IGP de la Céte Vermeille (blanc, rosé, rouge)
Sans oublier les IGP d’Oc (blanc, rosé, rouge)

Climat du Roussillon

Le climat roussillonnais se caractérise par une saison séche estivale et une période pluvieuse en automne et en début de printemps.
Dans ce climat méditerranéen, la moyenne des précipitations est de 500 a 600 mm/an, surtout en automne.

L’eau des nombreux orages se perd par ruissellement. Par contre, les petites pluies permettent de reconstituer les réserves hydriques
des sols ou la vigne, enracinée en profondeur, y puisera tout I'été.

Grace a des hivers doux, des étés chauds, des moyennes annuelles d’insolation (2531 heures) et de température (15°C) les plus fortes
de France, le vignoble est a son aise en Roussillon.

Ce vignoble est balayé par sept vents (Tramontane, Canigounenc, Vent d’Espagne, Levant, Narbonnais et Vent du Nord) qui accélérent
I’évaporation au niveau des sols et de la plante. De plus, la végétation et les baies sont protégées naturellement de maladies phytosa-
nitaires.

Enfin, la période estivale trés séche favorise a la maturité du raisin.

Credits
Le site du CIVR, Comité Interprofessionnel des Vins du Roussillon :

http://www.vinsduroussillon.com/index.php




