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Appellation

Terroir

Cépages

Rendement

Vigne

Vinification

Elevage

Mise en bouteille

Côtes du Roussillon Villages

Marnes calcaires

Grenache noir et Carignan principalement, 
Syrah
Mourvèdre

20 hl/ha.
environ 8000 bouteilles

De 35 à 115 ans.
Culture biologique et polyculture.
Taille Manuelle et traditionnelle, avec tri à la vigne.

- Vignification traditionnelle en cuve béton.
- Eraflage à 100 %, macération 2 à 4 semaines.
- Levures indigènes sans aucun ajout. 
- Pressurage délicat adapté au millésime.
- Extraction adaptée au millésime et au terroir.

26 mois d’élevage en foudre et barriques de 500l.

Par gravité, sans collage ni filtration.


