Ministre Impérial

Production : 6 000 bouteilles

Cépages

Sciaccarello, Nielluccio, Morescola, Morescono,
Montanaccia, Carcajolo Nero, Aléatico

Terroir

Arenes granitiques a sablo-limoneuses
Exposition

Nord a Nord-Ouest

Mode de culture

Biodynamie avec influence des pratiques de
phytothérapie. Labour au cheval et maitrise de

'enherbement hivernal grace a notre troupeau
de brebis.



IMPERIAL

Manuelle en caissettes.
Tri systématique de la vendange a la vigne et
au chai.

Réception par gravité, vendange non-foulée.
Vinification en cuves bois tronconiques
thermorégulées. Macération de plusieurs
semaines, alternance de pigeages et remontages.



Elevage

Elevage en foudre et demi-muid de 600L pendant
12 mois puis élevage en cuve inox de plusieurs
mois. Filtration [égere si nécessaire a la mise en
bouteille. Elevage en bouteille de 6 mois
minimum.




